R
HIMMELWARTS

ALPENCAMPING

ALPINER LIFESTYLE FUR STEAK- UND FISCHLIEBHABER
MODERNE VORARLBERGER KUCHE

Die Himmelsrichtungen belegen es:
In welche der vier Richtungen wir auch gehen,
wir sind himmelwarts unterwegs.

AUS DER REGION. FUR DIE REGION.

DAS MOTTO UNSERER KUCHENCREW
CHEFKOCH GEORG LOSER & HEINZ FARMER
MIT SOUS-CHEFIN NICOLE STURN & IHREM TEAM.

BESTE QUALITAT AUS OSTERREICH

Reh und Hirsch - Osterreich (grossteil parpfienz und nenzinger himmel Jagd)
Fisch — Rainer Stroppa, Neurauter Frisch oder Grissemann
Milchprodukte, Kase — Dorf Sennerei Schlins & Vorarlberg Milch
Obst und Gemuse -Fruchtexpress Frastanz
Schnapse -Schallert Nenzing, Summer, Freihof
Klassische Hausweine - Bauer, Kolbl
Exklusive Hausweine - Direder, Zehetbauer, Heinrich, Gross
Biere und Limonaden - Brauerei Frastanzer und Vo Us



HIMMLISCH GENIEREN

GROSSE WEINBEGLEITUNG VIER WEINE VOM APERO BIS ZUM DESSERT

KLEINE WEINBEGLEITUNG AUS DREI' WEINEN

WIR EMPFEHLEN GERNE DIE PASSENDE WEINE ZU IHREM MENU

GENUSSVOLL STARTEN

HAUSAPERITIF — FEINER SCHUSS HOLUNDERBLUTEN ODER ERDBEERMARK

AUFGEGOSSEN MIT SEKT

GLAS SPARKLINGWEIN — PROSECCO ODER CAVA JE TAGESEMPFEHLUNG
MARTINI MIT EIS

VERMOUTH ROSSO WALCHERS MIT EIS UND ORANGE

BELSAZAR VERMOUTH AUFGEGOSSEN MIT AQUA MONACO TONIC
(AUCH ALKOHOLFREI MOGLICH)

HUGO MIT EXTRA SCHUSS VELTLINER

APEROL SPRITZ MIT WEIRWEIN ODER SEKT MIT EXTRA SCHUSS APEROL
CYNAR MIT EIS

SHERRY CUESTA FINO

RuUBY PORT FONSECA

PERNOD MIT EIS ODER WASSER

CAMPARI KLASSISCH ORANGE ODER SODA

EMPFEHLUNG: CAMPARI SODA MIT EXTRA ZITRONENFRISCHE

€26,50

€19,90

€6,90
€7,00
€590

€6,70

€8,50
€7,90
€7,90
€5,50
€5,60
€5,70
€5,50
€6,50

€6,70
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(GENUSSERLEBNIS

IM HIMMELWARTS SERVIEREN WIR UNSERE GERICHTE AB ZWEI GANGEN.
/UM AUFTAKT: EIN GRUR AUS DER KUCHE SOWIE OFENFRISCHES VWURZELBROT
MIT AUFSTRICH UND NATIVEM OLIVENOL.

HIMMLISCHER START

... DEN ABEND GENUSSVOLL STARTEN LASSEN

BURRATA AUF BASILIKUMPESTO

mit bunten Tomaten und Erbsen-Wasabi-Espuma €17,90

BEEF TARTAR
mit Triffelmayonnaise, Wachtelei und junge Wildkrautern

serviert mit gerdstetem Brioche 160G €21,90
80G €17,50

BUNTER SOMMERSALAT MIT WASSERMELONE
mit Fetakase, Gurke, Minze, gerdsteten Kernen

und Balsamico-Reduktion €15,90

ZIEGENFRISCHKASE IM BERGSPECK
mit Blatt- und Vogerlsalat an Heidelbeerdressing,

Thymianhonig und knusprigem Pumpernickel-Crunch €17,50

SALATVARIATION MIT WILDKRAUTER

Blattsalate mit Balsamico-Vinaigrette € 9,70

KNOBLAUCHCREMESUPPE

mit Krauterdl und Schwarzbrotwdrfel € 8,90
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HIMMLISCHE STEAKS

... DAS BESTE STUCK FLEISCH

RINDERFILETSTEAK VOM ALPENVORLAND RIND 200 G €45,90

ALS LADIESSTEAK 150 G €39,90

mit Kartoffelgratin oder Steakhouse-Rustica-Pommes frites

und buntem GemdUse an Pfefferrahmsauce

CHATEAUBRIAND VOM ALPENVORLAND RIND 500 G

mit Rustica Pommes, saisonalem Puree und buntem Gemduse

diverse Saucen zum Teilen

etwas ldngere Wartezeit flr dieses besondere Sttick Rind im Ganzen €49.80p.P.

AB 2 PERSONEN

HIRSCHRUCKENSTEAK AUS NENZINGER HIMMEL JAGD 180G

mit Pommes Dauphine und wildem Brokkoli

an Portweinjus €44,90

RIB-EYE STEAK 300 G
mit Speckbohnen, Steakhouse-Rustica-Pommes frites

und Krauterbutter €39,90

TAGLIATA VOM RIB EYE 300 G
mit Rucola, Cherrytomaten, gehobeltem Bergkase

und altem Balsamico, dazu Rosmarinkartoffeln €39,90

GARSTUFEN: RARE, MEDIUM-RARE, MEDIUM, WELL-DONE
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... AUS SEE ODER GEBIRGSBACH
ZWEIERLE| FORELLENFILET
mit zweierlei von der Karotte und kleinen Kartoffeln
an weilser Portweinsauce €33,90
SALTIMBOCCA VOM ZANDER
mit tourniertem Gemuse und Krauterreis
an Paprikarahmsauce £33,90
RAHMSCHWAGSAIBLING
auf Rote-RUben-Risotto und wildem Brokkoli
an WeilSweinsauce €33,90

HIMMLISCH VEGETARISCH

... HOCHSTER GENUSS AUS DER VEGETARISCHEN KUCHE

RISOTTO VON DER ROTEN RUBE
mit Fetakase, gerosteten WalnUssen, Rucola
und Balsamico-Reduktion €23,90

HINWEIS ALLERGENE:
Wir mochten darauf hinweisen, dass samtliche Speisen Spuren von Allergikergruppen

(Gluten, Laktose, Nisse, usw.) enthalten kénnen. Unser Team berat Sie gerne!
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HIMMLISCHE VERFUHRUNG

... HIMMLISCHE VERFUHRUNG

LAUWARMES SCHOKOKUCHLEIN

mit Vanilleeis und Frichten €11,90

CREME BRULEE €10,90

mit Frichten

ZWEIERLEI VON DER SCHOKOLADE

mit frischen Beeren verfeinert €10,90

GEBACKENE APFELRINGE

mit Cremeeis und Preiselbeere €11,90

SORBET DER WOCHE

mit Sparklingwein € 8,60

KASEAUSWAHL

mit Chutney und WalnUssen PRO PERSON €15,90

dazu ein Glas SulRwein €21,90

.. HIMMLISCH DEN ABEND DOCH NOCH LANGER GENIESSEN
HAUSKAFFEE MIT KAFFEELIKOR, SAHNE UND VANILLEEIS € 8,60
AFFOGATO € 6,20
ESPRESSO MIT ENZIAN-TRUFFEL PRALINE UND VANILLEEIS € 9,80
KAFFEE AMARETTO € 6,90
RISTRETTO ODER ESPRESSO € 3,50



