AN

RESTAURANT
GARFRENGA
NENZING

Senvus und terzlich Willkommen in der Garfrenga
treten Sie ein und genieben sie unsere Gastfreundschatt!

Die Gastgeber:
Joset wund Gertie mit Michelle Morik

unsere Kiichenlbrigade:
unser Chefledche Heinz Farmer § Georg Liser
MLt Sous-Chefin Nicole Sturmn,
Woltgang, Saso, Sven, Ella & Lehrling Pasquale

UNSEre Sen/icecréw:
Alexandra, Sven, Sabrving, Selina, Sasa & Maria

Trinkgelder sind in Osterveich NICHT inkludiert -
Bitte Vergessen sie aaner unser Serviceteam nicht!

HinweLs fiir Vierbeiner
Kleine Hunde sind ivm Restawrant hevzlich willkovmen,
wewnn Sie Vel der Tischbuchung angemeldet wirden!




Unser Motto:

»AUS der Region. Filr die Region. Fir Sie”

unsere Lieteranten aus der Region.:

Fleisch aus Osterveich
Fiseh — Rainer Stroppa wund Andi M[ttfl/mﬁg//
Eler und Kalb - qassnerhof Frastanz
BergRlse, Riskdise und Surakbise — Dort Sennerel Schlins
Joghurt — Sennerel Nenzinger Himmmel
Reh und Hirsch - Jagd Nemzinger Himmel
Fruchtexpress Frastanz — O0st und Gemuise
AGM Bludenz -Trockensortivment, Weine und Sp[//lmoswu
Moseht und delikate Schndipse - Manfred Schallert Nenzing
Weitere Schndipse — Summer, Freihof und Prinz
Exklusive Hausweine — Diréder, Altenburger, Zehetbawer & Lmathum
Klassische Hausweine — Bawer und Kolbl

BLeve und Livmonaden — Brauerél Frastanz

In unserem Haus legen wiv gribten Wert auf Regionalitit!



Zum Einklang - cin Aperitif

Z it zum Relaxen - Genleben — Zeit #iir sich!

HAUSAPErItLf — feiner Schuss Holunderbliiten
oder Erdbecrmarie, aufgeqossen mit Sekt

Glas Prosecco

Glas sekt

Martini mit Eis

FHugo

Aperol Spritz mit Weibwein

Aperol Spritz mit SeRrt

Aperol mit Sekt

Cynar it ELs

Snerry Medium Dry von sandeman
Ruby Port von Fonseca

Porto von Fomnseca ,BIN 2F Fine Resen/a
Pernod mit Eis pder Wasser
Campart Orange

Oﬁmpﬁr[ Soda

€ 4,50

€430

€410

€390

€ 550

€ 5220

€ 550

€ 4,20

€3,90

€ 4,20

€ 4,90

€ 5,90

€ 4,00

€ 4,90

€ 4.e0



Aus devm Suppentopt

Bowillon mit LebersphtzLe
Bowillon mit Frittaten

qulaschsuppe nach eigenem Rezept mit Brot serviert

Salate als Varspﬂsg

Kleiner gemischter salat,S*
mit Balsamicovinaigrette™

Salatvariation ,M*
mit Balsamicovinaigrette™

Ywahlweise mit hausgemachter Joghurtdressing

Frischkdse im Speckmantel
aut einem Bougquet von Blattsalaten
an Waldbeerdressing

€ 4,70
€ 4,70

€ 560

€ 530

€ &, 70

€ 9,20

Awnders als gewohnt werden die Salate von wunserem Kiichenteam
ZUSAMIMEnGEstellt und lhnen senviert — aufgrund gesetzlicher
Bestimmungen Avivfen wir keine Salatbuittet anbieten.

Gerne nehmen wir Sonderwinsche entgegen!



unser Kiichenchetf empfiehlt
Vorspeisen

Cﬁrpﬁacio vom Rind nit Basilikumpesto, Ruccola
wund gehobeltem Parmesan

Rahmsuppe vom Muskatkiirbis
mit geristeten Kurbiskernem wund Kerndl

Hﬂ%ptspa’sen

Penne mit gebratenem cemiise und Basilikumpesto
verfeinert mit Ruceola

RAgout vom heimischen Hirsch
mit Serviettenknddel und Rotkraut
Adazuw hausgemachtes Preiselbeer-Chutnely

Gefiilltes Hiihnerbristehen
mit LangRornrels und buntem Gemiise
an Currifrahmsauce

Rindsfilet (200g)
mit buntem Gemiise und Kartoftelgeblck
an Ptefferrahmsauce

Rosa gebratener Lammrticken
mit Kartottelgratin wund buntem Gemiise
an Krdutersauce

Im Ganzen gebratene Lachstorelle aus Nenzing
mit zerlassener Krduterbutter
Petersilienkartoffeln wund buntem Gemiise

Emprehlungen zum siiben Abschluss

Créme britlée nach Hausrezept
mit frischen Friichten

Kiirbiskern Tiramisu
garniert mit frischen Friichten

€ 12,90

€ 550

€ 12,90

€ 21,90

16,50

&€ 33&@

€ 2750

€ 2550

€ 6,90

€ 690



Ofenkartoffeln....

...t medBterranem Gemiise, Saucrrahm wund Salatgarnitur
Vegetarisen €12,90

... Lt Hhnerstreifen, Saverrahm wund Salatgarnitur
Ristlich und #ein €13,90

...omit Lachs, Sauerrahm und Salatgarnitur
Frisch € 14,90

Vegane und vegetarische Kiiche
aus dem Ldndle

Spaghetti
mit C%érlywmﬁtém geschwent im Kéuterdl (vegr) €12,90

Ofenkartoffel mit Hibiskus-Chili-pip
mit Wurzelgemdisestreifen an Olivendl
und Salatgarnitur (vegan) €13,90

_je nach Saison bietet unser Chefleoch weitere Tagesemprenlungen.
unsere Serviceteam empriehlt thnen gerne saisonale Sevichte!



etwas ,Feines & Leichtes”

, Herventoast”

3 kleine Schweineriickenstealks aut Toast

aazu Champignonrahmsauce

mit bunten Salaten angereichert € 14,20

Gegrillte Hihnerfiletstreifen
mit Krduerbutter & wilrziger Currysauce (kalt!)
aut bunt gemischten Salaten €13 70

Bunt gemischte Salate an hausgemachter Joghurtdressing

wahlweise mit:
= Bauernspeck und frische Parmesansplihne €10,90

- Gerducherter Lachs € 14,90

TYplsch Gstbergerisch

Khskndpfle [ da Brenta
mit Ristzwiebeln, Kartottel- und Blattsalat
eeht gsibergerisch ... €13,90

Jegliche Beilagendnderung € 1,50

Hinweis Allgerne:

Wir mbehten daraut hinweisen, Aass sdmtliche Speisen Spuremn von
Allergikergruppen (Sluten, Laktose Niuisse usw.) enthalten
Rbnnen. BLtte fragen unsere Mitarbeiter/-tnnen #iir weitere
Informationem!




unsere Klassiker
vom Grill wund aus der Pfanne

Wiener Schnitzel
o, Duo-Pack” vom ,Ldndleschwein”
WLt Pomsnes Frites

S'Nenzinger Gericht

zZarte Schweinefilets auf hausgemachten Eierspitzle,
Pilzrahmsauce und Marktgemdiise

auch als kletne Portion

der Renner schlechthin ...

Zwitbelrostbraten

serviert mit Bratkartoffeln und Speckbohnen
auch als kleine Portion

kY2 tgp[sch WLEnerisch ...

Fuhre Mist

Verschiedenes gegrilltes und gebackenes Fletsch

I der Schubkarve angerichtet, dazu Kirduterbutter,
Grillsauce und Pommes Frites

Raum mehr weg zZu aenken ...

UNSEre /-fﬂusspfziﬂl[fﬁt

SFamilienplatte”

verschiedenes Fleisch vom Grill und aus der Pranne
mit Krdiuterbutter, Saucen, Sphtzle Kroketten,
Pomwnes Frites und Gemiisebouguet

ab 2 Personen / pro Person

fextra Kuvert

E€14.50

€19.20
€ 16,70

€19,90

€ 1750

€ 16,30

€19,90
€ 290



Eine sithe Hauptspeise?

Kaiserschmarrm nach Nicoles Rezept
it hausgemachtenm RAster j€ nach Saison

Kleine Portion € F 90
Grobe Portion € 13,90

Etwas (eckeres, Siibes zum Nachtisch?

Filr sdmtliche Kuchen werden BLogier Vo GAssnernot verwender

Apfelstrudel oder Topfenstrudel €390
Apfelstrudel oder Topfenstrudel mit Eis und Sahne €560
Apfelstrudel oder Topfenstrudel ndt vanillesauce €50
Schoko Soufflé

mit fliissigenm Kern wund \Wwaldbeeren € % 90

omas Traum - hausgemachter Apfelieuchen

it cremigemm Vanilleeis und warmer Vanillesauce € 56,50
Apfelkichle (3 Stiick) € 6,90
Apfelkichle (& Stick) € 10,20

it vanilleeis umnd Sﬁhmﬁtmp;%//

Fragen Sie nach unseren umfangreichen Eis-pessertkarte!



Kattee und Schokospezialititen

” Hﬁus@ﬁﬁ%ﬁ Y~ verziert mit Gebdck, Katteelikdr mit Sahnehbubehen wnd Schilchen vanilleeis € 5,90

Kattee €280
Latte Macchiato €330
Kattee Amaretto €390
Espresso €230
Milehlkattee €320
Cﬁp])%c&[//w € 3,20
lrish Coftee € &,20
Heibe Scholkolade €320
Chocochine € 3,40
Tee - Prefferminze, Friichte Krduter, Greem Tee, Assam €300
Alkoholfreie cetrinkee

Rbmerquelle Mineralwasser still 032 €270
Vo Us Tatelwasser prickelnd 033 €270
Mineralwasser prickelnd aus der hauseigene cuelle 0,50 €320 7,00 €520
Mineralwasser Still aus der hauseigene @uelle 0,50 €290 0,70 €3,90
Vo LS’ Cola, Orange, Cola Mix, Zitro 025 €290 050 €450
Zuckertreie Cola Vo LS’ 033 €330
Eistee 025 €2,90 0,50 €460
Blp Kriuterlimonade 0,33 €330
Aptelsatt, johannisbeer oder Mangosartt pur 025 €3,00 050 € 4,90

Aptelsaft, johannisbeer oder Mangosaft gespritzt mit Soda 0,25 € 2,90 050 €3,90
Aptelsatt, johannisbeer oder Mangosatt gespritzt mit LW 0,25 €2,90 050 €3,90

Bitter Lemon, Tonic \Water 0,20 €320
v

Biere

Kellerbier 0,30 €420
Frastanzer Gold Spezial 020 €260
Frastanzer Gold Spezial 0,30 €310
Frastanzer Gold spezial 050 €3,90
Kleiner Radler siib oder sauer 030 €310
Grober Rradler siih oder saver 0,50 €3,90
Franziskaner Original \Weizen 0,30 €350 0,50 €420
Franziskaner alkoholtrel 050 €420
Fretbier alkoholfrel 050 €390
Franziskaner Weizen/Cola 050 € 4,20

Weine Offen (weitere offene weine auf empitehlung)

Griiner Veltliner von KoLbL 0125 €350 025 €690 050 €13,80
Zweigelt von Bauer 0125 €350 025 €690 050 €13,80
Rosé von KiLbL 0125 €350 025 €690 050 €13,80

Verlangen sie unsere separate \Weinkarte mit einem Vielseitigen Angebot!



