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Winterliche MenUvorschlage 2023/24

Wir freuen uns, dass das Restaurant Garfrenga
die passende Location fur lhre Feier ist.
Unser Team ist stets bemuiht, eure Winsche bestmaoglich zu erfullen.

Gerne konnen Sie fur lhre Feierlichkeit eines unserer 3-Gange oder 4-Gange-
Menus wahlen. Die Menus kénnen erst ab 10 Personen bestellt werden.

Bei Feierlichkeiten bis 19 Personen konnen Sie
ein Fleisch sowie ein Fisch- oder vegetarisches Menl wahlen.

Ab 20 Gasten sind zwei Menls sowie eine zusatzliche vegetarische Variante
moglich.

Wir bitten euch die genaue Personenanzahl bis spatestens 7 Tage

vor dem Veranstaltungstermin bekannt zu geben.

Sollte eine geringere Zahl an Gasten erscheinen,
mussen wir den Unkostenbeitrag in Rechnung stellen.
Fur weitere Fragen stehen wir sehr gerne zur Verfugung.

Himmlisch feiern im Himmelwarts

Als besonderes Highlight empfehlen wir unser Restaurant Himmelwarts
fUr aulsergewohnlich schone Feierlichkeiten fir bis zu 30 Personen.
Nur Gedeck € 3,70
Himmlisch: Gedeck mit Brot, Aufstrich und Amuse-Gueule € 7,20

Wir freuen uns auf |hr Kommen
lhre Familie Morik mit dem Alpencampingteam
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MenU 1 Wild €4550

Klare Wildsuppe mit Krautercrépe-Roulade

%k %k

Duett vom Wildragout und Rehrlcken an Portweinjus
mit Rahmwirsing und Serviettenknodel

% >k X

Himbeerparfait mit Ragout von Waldbeeren

MenU 2 Schweinefilet € 39,20

Maronicremesuppe mit Apfelcro(tons

%k %k

Schweinefilet im Speckmantel auf Pilzrahmsauce
mit Marktgemuse und Krauterspatzle

k% %k

Schokosoufflé mit Vanilleeis und Frichten

MenU 3 Hausplatte €39,60

SuBkartoffel-Ingwersuppe

k% %k

«Hausplatte»
verschiedenes Fleisch vom Grill & aus der Pfanne
mit Krauterbutter, Saucen, Spatzle, Kroketten, Pommes Frites & Gemuse

%k %k

Zimt-Creme Brilée mit lauwarmen Zwetschgenroster
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MenU 4 Chateaubriand  €59,90

Frischkase im Speckmantel
auf Blattsalatbouquet und Waldbeervinaigrette

X % %k

Chateaubriand
Rinderfiletscheiben (150g) mit getriffeltem Risotto und Gemiise der Saison
dazu Portweinjus

X % %k

Schokokuchlein mit Parfait von der Himbeere

MenU 5 Restreifen €4590

Veltlinerschaumsuppe mit Schwarzbrot-CroQtons

X X %

Streifen vom Reh an Pilzrahmsauce

mit Butterspatzle, Rotkraut und Brokkoli

% % %

«Dessertvariation des Hauses»

Uberraschung aus Schokolade, Creme und Eisigem

MenU 6 Lachsforellenfilet (€ 40,50)

Bouillon mit GemuUsestreifen

% % %

Lachsforellenfilet
mit Petersilienkartoffeln und saisonalem GemUse an Weillweinsauce

* % ok

Ananas Carpaccio mit Kokos-Vanilleeis
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Men( 7 | Bergkdse-Spinatknodel  €33,50

Cremige Waldpilzsuppe mit Krauterol

%k %k

Bergkase-Spinatknodel mit brauner Butter und Parmesan

k% %k

Maronitiramisu mit Preiselbeerrahm

MenU 8 Rind & Schwein €59,90

als 3-Gang ohne Vorspeise € 44,80

Kleines Beef Tartar
mit Zwiebelringen, Kapern und Wachtelei
dazu Toastbrotschreiben und Butter

k% %k

Bouillon mit Griel3nocker]

%k %k

Medaillons vom Rind und Schwein an wirziger Jus

mit buntem Gemuse und PUree von der SulZkartoffel

k% %k

Tiramisu mit Frichten
MenU 9 Zander und Lachs € 47,90
als 3-Gang ohne Vorspeise € 40,60

Bunte Salatvariation mit Balsamicovinaigrette

* % ok

Bouillon mit Krauterfladle

%k %k

Duett vom Zander und der Lachsforelle
mit Blattspinat und Plree vom Sellerie

* % ok

Zitronensorbet mit Sparkling und Minze
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/u jedem Menu kann ein weiterer Gang ausgewahlt werden:

Wurzelbrot mit Aufstrich & Ol € 3,90 pro Person
Amuse-Gueule € 4,00 pro Person
Kleine Salatvariation € 7,60 pro Person
Zitronensorbet € 5,00 pro Person
Zitronensorbet mit Sekt € 8,00 pro Person

Vegetarische Hauptspeisen

Gerne empfehlen wir lhnen ein vegetarisches Menti. Dieses kann zusdtzlich gewdhlt werden!

Weinbegleitung

Zudem konnen wir euch eine Selektion aus Weinen,
passend zu eurem gewahlten MenU anbieten.

2022  Wagram Rosé, Direder € 28,00
2022  Wachau Grlner Veltliner Liebe Dich, Veyder-Malberg € 47,00

2022  Wagram Weilsburgunder, Direder € 36,00
2022 Burgenland Chardonnay Leithakalk DAC, Heinrich € 37,00
2019 Burgenland Zweigelt, Heinrich € 31,00

2017  Burgenland Blaufrankisch Hand in Hand DAC, Heinrich  €41,00

2018 Burgenland Cuveé Pannobile, Heinrich € 66,00
Zweigelt, Blaufrdnkisch

2021 Burgenland Cuveé Spezialabflllung, Zehetbauer € 41,00
Blaufrdnkisch, Merlot

Herzliches Dankeschon

Wir freuen uns, Sie bald willkommen zu hei3en und
winschen bereits heute genUssliche Stunden bei uns
am Alpencamping - Resort & Spa.!

lhre Familie Morik mit dem Garfrenga-Team



