Mendivorschlage

2-Gang-Menus

o Menu 1

Zwiebelsuppe mit Kadspressknodel

* %k

Medium gebratene Schweinsmedaillons mit
Tomaten und Walserfrischkase gratiniert
an Balsamicojus, dazu Kréuter-Kartoffelpiree
und Ribengemdiise

€18,90

o Menu 2

Sautiertes Maishdhnchensypreme an Krdutersauce
serviert auf Rucolarisotto und erlesenem Gemiise

* % *

Weisses Schokoladenmousse an Fruchtsauce
und Fruchtgarnitur

€19,--

o Menu 3

Frischkdse im Speckmantel
auf buntem Salatbouquet
und Himbeerdressing
Sautierte Rinderfiletstreifen ,,Stroganoff Art*
serviert mit Tagliatelle und Marktgemdiise

€20,50



3-Gang-Menus
o Meni 1

Pilzcremesuppe mit Blatterteighaube

* %k

Schweinsroulade mit Blattspinat, Walserkése
und Paprika gefillt an NatursoBe
serviert mit Kartoffelptliree und Gemlise

* %k

WeiBes Mokkamousse, fein garniert

€23,90

o Menu 2

Kréduterschaumsuppe

* %k

Rehragout mit frischen Trauben, Apfelrotkraut,
Preiselbeeren und hausgemachte Spétzle

* %k

GieBflammerie an Beerensauce

€ 24,90

o Menu 3

Rose vom Réducherlachs an Dill-Senfsauce
und Toastbrot
* %k %
Zart Rosa gebratene Lammbhuft
mit RatatouillegemUse gefillt an Rosmarinsauce
serviert auf Rahmpolenta und hausgemachte Gnocci
Gebrannte Caramelcreme
an zweierlei Fruchtsaucen

€ 28,70



o Menu 4

Tafelspitzbouillon
mit dreierlei Einlagen

* %k *

Pochiertes Schweinsfilet an Krenschaum
serviert auf Blattspinat und Sesamkartoffeln

* %k *

After Eight Parfait an Vanilleschaum

€ 26,90

o Menu 5
Kraftbriihe mit GrieBnockerl

* %k *

gefilltes Hihnerbristchen an Sherryrahmsauce,
Mandelbéllchen und Gemiisebouquet

* %k *

Vanilleeis mit marinierten Waldbeeren

€ 24,90

o Menu 6

Tomaten-Orangensuppe mit Basilikumobers
Tranchen von der zart rosa gebratenen Babarieentenbrust
an Sauerkirschensauce
serviert mit Orangenrotkraut und hausgemachte Gnocci
Mohr im Hemd mit Schokoladensauce
und Obers

€ 28,70



o Menu7

Scheiben vom Prosciutto an Honigmelonenfédcher

* %%k

Medium gebratenes Entre Cote an PfefferrahmsoBe,
dazu hausgemachte Schupfnudel und Gemdiisebouquet

* %k *

Tiramisu
an marinierten Sauerkirschen

€ 31,50

o Menu 8

Zweifarbige Paprikacremesuppe

* %k

Tranchen vom zart rosa gebratenen Schweinsfilet ,,Colbert”
an Natursauce, serviert mit hausgemachten Pommes Williams
und erlesenem Gemlise

* %k *

Hausgemachte Waffeln mit Vanilleeis
und Waldbeerenragout

€ 26,90

o Menu 9

Gefliigelconsomme mit KrdutergrieBnockerin

* %k *

Sautierte Kalbsleber an Majoran-Balsamicojus
serviert mit Kartoffelpiiree und buntem Gemtse

* %k

Schoko-Orangen-Eissouffle

€ 25,90



o Menu 10

Kréftige Bouillon mit hausgemachten Frittaten

* %k

rosa gebratene Scheiben vom Schweinefilet
an Champignonrahmsauce
mit Krduterspdtzle und Apfelrotkraut

* %k

Vanille-Grandmarnier-Creme auf Friichtespiegel

€ 25,90



4-Gang-Menus

o Menu 1

Tatar vom R&ucherlachs an Dill-Senfsauce
Serviert mit Toastbrot
Krauterschaumsuppe

mit Kdsenockerin
Medium gebratenes Rinderfiletsteak an Portweinjus
serviert mit Kartoffelstrudel und tourniertem Gemiise

* %k

Schokoladenstrudel an marinierten Sauerkirschen

€ 38,90

o Menu 2

Bunte Salatauswahl vom Buffet

* %k

Klare Gemdtisebouillon mit Frittatenroulade
Tranchen vom zart rosa gebratenem Kalbsriicken
an Morchelrahmsauce
serviert mit hausgemachte Kréuter-Schupfnudel
und erlesenem Gemdlise

* %k

Joghurt-Erdbeer-Timbale an Pfirsichsauce

€ 37,80



